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Produccion de Pacú en Argentina 

La acuicultura es el cultivo o cría de organismos acuáticos, algas, peces, moluscos, crustáceos y 
otros, en agua dulce o salada para la alimentación humana, con fines industriales o experimentales. 
La producción acuícola lentamente está reemplazando a la pesca de captura en la provisión de 
alimento de origen acuático a nivel mundial. 
La piscicultura es la rama de la acuicultura que se dedica al cultivo de peces. Ocupa mano de obra 
para prácticamente todos los integrantes de la familia, en donde la mujer y los jóvenes se tornan 
económicamente activos, y las personas mayores pueden participar en tareas sencillas 
contribuyendo a la integración familiar. También contribuye sustancialmente a la seguridad 
alimentaria y nutricional en las zonas rurales, además de ofrecer oportunidades de recreación y 
turismo. 
El pez migratorio conocido como pacú (Piaractus mesopotamicus) pertenece al grupo de los 
Carácidos, junto a los géneros Piaractus y Colossoma que son sujetos de cultivo en zonas tropicales 
y subtropicales en Latinoamérica. La especie que se cultiva en Argentina, se distribuye naturalmente 
en la cuenca del Plata y ha ido desapareciendo o disminuyendo de los principales ríos en las últimas 
décadas. Su cuerpo es casi ovalado, comprimido lateralmente y en el abdomen tiene una quilla de 

escamas modificadas muy visible. 
Su boca es pequeña, con dientes 
chatos en ambas mandíbulas y 
grandes molares para masticar 
frutas y semillas. Tiene ojos de 
gran tamaño, aletas pectorales 
chicas y escamas muy 
numerosas, lisas y pequeñas. 
Además, su nariz tiene unas 
cubiertas que forman una especie 
de embudo. Puede alcanzar en el 
ambiente natural hasta 85 cm de 
longitud total y pesar alrededor de 
20 kg. Es una especie omnívora, 
de amplio espectro alimentario, 
que ingiere frutas y semillas, así 
como hojas y pasto en su 
ambiente natural, además de 
incluir pequeños peces y 

crustáceos oportunamente; permitiendo que bajo cultivo, se la alimente con raciones basadas 
ampliamente en insumos de carácter vegetal. Alcanza la madurez sexual al segundo año de edad, 
con un peso que varía entre 2 a 3 kg y su reproducción es periódica, es decir en una temporada del 
año.  
 
 
 
 
El cultivo de Pacú es realizado comercialmente en Argentina desde mediados de la década del 90. 
Toda la región NEA que comprende las provincias de Misiones, Corrientes, Chaco y Formosa, es 



donde está el mayor volumen de producción de esta especie. Estos últimos años también se sumó 
el Litoral como Santa Fe y Entre Rios, con temperaturas más críticas. 
La mayor producción del Pacú se realiza en estanques escavos, el sistema más usado es el semi 
intensivo con una producción que ronda los 2.500 a 4.000 kg/ha. La producción nacional de Pacú es 
cercana a las 2.000 toneladas. Es la especie que más se está produciendo en la Argentina. Su carne 
es muy sabrosa, con hasta un 10% de grasa (modificable según dietas) y es aceptada por un amplio 
rango de consumidores en el país. Puede ser comercializado entero, mitades, eviscerado, fresco o 
congelado, fileteado, Nuggets, medallones, milanesas, costillitas, lonjitas o como hamburguesa. El 
rendimiento del Pacú para el producto entero eviscerado es de un 90 a 92% del peso vivo total, el 
pez despinado un 20 a un 25% y el fileteado, un 38 a 42% de rendimiento, según el corte realizado, 
y puede incluir el retiro de la zona de espinas en el lomo y/o la eliminación de la grasa de los filetes. 
Los desechos (carne con espinas) pueden ser utilizados en medallones o bastones de pacú. 
 
CLASIFICACIÓN TAXONÓMICA 
• Orden: Characiforme 
• Familia: Characidae 
• Subfamilia: myleinae 
• Género: Piaractus 
• Especie: mesopotamicus 
 
Rango térmico: Aquellos sitios situados 
por encima de los 28,5º de Latitud sur, 
donde las temperaturas medias anuales se 
sitúan por encima de los 22 º C, son 
considerados como el ámbito de cultivo 
posible y rentable para el Pacú. Esta es una 
especie de clima tropical a subtropical, que 
realiza migraciones de tipo “alimentario” 
durante algunos meses del año, 
alcanzando la cuenca baja del Plata, pero 
migrando hacia el norte para su 
reproducción. Para crecer aceptablemente 
en un proyecto de corte comercial, necesita 
contar, al menos, con temperaturas 
comprendidas en un rango de 26 - 27° C en 
la estación considerada “de crecimiento” 
(las estación de mejores temperaturas en la 
zona).  
 
 
 
 
Abastecimiento y calidad del agua: Esta podrá provenir de napa de diferente profundidad o bien, 
de superficie. En ambos casos, será prudente determinar previamente el caudal disponible para una 
determinada producción. Durante el cultivo deberán considerarse las pérdidas por filtraciones y 
evaporación. La renovación diaria de una determinada cantidad de agua en cada estanque, permitirá 
el mantenimiento de una buena calidad de cultivo en los cerramientos. 
La calidad del agua, estará determinada por el conjunto de las propiedades químicas y físicas de la 
misma y por las interacciones producidas entre los organismos vivos existentes en los cerramientos, 
así se trate de los peces bajo cultivo, como de otros organismos invertebrados y microorganismos 
habidos, junto al medio ambiente del propio cultivo. Las características favorables a estos peces, 
serán: 
 
PH: rango entre 6,0 y 8,5 
Alcalinidad total: entre 100 y 200 mg/L 
Dureza total: entre 20 y 300 mg/L 



Sólidos en Suspensión: 2 g/L 
Oxígeno Disuelto: mínimo de 3 mg/L y óptimo de 6,5 mg/L 
Nitritos: menor a 0,1 mg/L 
Nitratos: menor a 1,0 mg/L 
 
Terrenos aptos para cultivo: El cultivo de esta especie puede llevarse a cabo en estanques 
excavados en tierra o jaulas. Durante la construcción de los estanques sobre suelo arcilloso de entre 
40 y 60% de arcilla, no menos porque incide demasiada arena y no mayor al límite porque se 
desquebrajarán al asolearlos. Los mismos deberán orientarse de tal forma que los vientos 
predominantes en la zona incidan sobre el largo del eje principal de estos. Las formas geométricas 
de los cerramientos, por efecto de un mejor y sencillo manejo (especialmente a las cosechas) es, en 
general el corte rectangular. Para estanques de cría y pre-engorde, considerados como estanques 
“nurseries” se recomiendan medidas de 100 x 10 m o bien, de 10 x 50 m. Cada estanque deberá 
poseer entrada y salida de agua independiente. Los estanques de engorde final, serán de mayor 
superficie, siendo para el inicio de ½ ha. Los taludes, en todos los estanques deberán respetar una 
pendiente de 1:1 a un máximo de 1:2 y las profundidades medias serán de 1,20 m y las máximas de 
1,40 m en la zona del desagüe. La pendiente interna para favorecer las cosechas y los desagües se 
tomarán como igual o mayor al 1%. 
 
Accesos y Servicios: El emprendimiento deberá estar situado en un área con buenos caminos de 
acceso en cualquier época del año, para permitir el tránsito de vehículos y adquisición de los 
diferentes materiales (vivos e inertes) destinados a cultivo; así como las posteriores ventas. Las 
ciudades o puntos de venta deberán situarse relativamente cerca para un rápido acceso a la 
adquisición de los insumos, contratación de personal temporario, compra de repuestos, 
combustibles, etc. 
 

LA ACUICULTURA A PEQUEÑA ESCALA PROMUEVE EL DESARROLLO SOCIO-ECONÓMICO 
Y CUMPLE  CON LOS OBJETIVOS DE PRODUCIR ALIMENTOS, GENERAR  INGRESOS Y 

EMPLEO PARA LOS PRODUCTORES AGROPECUARIOS 

 

Fuente: Panné Huidobro, S. y Luchini, L. - Dirección de Acuicultura 
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